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01 CARACTERISTICAS

TITULO: Técnico Superior en Vitivinicultura

PERFIL PROFESIONAL: Organizar, programar y supervisar la
produccién en la industria vitivinicola controlando la produccién
viticola y las operaciones de elaboracidn, estabilizacion y envasado
de vinos y derivados, aplicando los planes de produccidn, calidad,
seguridad alimentaria, prevencion de riesgos laborales vy
proteccién ambiental, de acuerdo con la legislacion vigente.

DURACION: 2.000 Horas.
Dos cursos académicos. En el segundo curso se realizard un cuatrimestre
de formacion en Centros de Trabajo.

R

.%' _OMPREN

PRIMER CURSCO:

o Viticultura 5 horas
o Vinificaciones 7 horas
o Procesos bioquimicos 6 horas
o Andlisis enoldgico 7 horas
o Inglés técnico 2 horas
o Formacién y Orientacion Laboral 3 horas

SEGUNDO CURSO:

o Estabilizacion, crianza y envasado 6 horas
o Industrias derivadas 5 horas
o Cata y cultura vitivinicola 4 horas
o Comercializacion y logistica en la industria alimentaria 4 horas
o Legislacidn vitivinicola y seguridad alimentaria 4 horas
o Proyecto en la industria vitivinicola 30 horas
o Gestién de calidad y ambiental en la industria alimentaria 4 horas
o Empresa e iniciativa emprendedora 3 horas
o Formacion en Centros de Traba 400 horas

W -

HAE

I ——— . b

03 MODO DE ACCESO

Estar en posesion del titulo de bachillerato o titulacion equivalente, Técnico
Superior o titulacién Universitaria.

PRUEBA DE ACCESO

Tener |9 afios de edad, o cumplirlos en el afio de realizacién de la prueba.
Tener |8 afios de edad, o cumplirlos en el afio de realizacién de la prueba,
y estar en posesion del Titulo de Técnico que pertenezca a la misma Familia
Profesional que el Ciclo Formativo de Grado Superior al que se desee
acceder.

La prueba constard de una parte General y otra Especffica, relacionadas
con materias de bachillerato. Se eximird de la parte especffica a los que
provengan de un ciclo de grado medio de la misma Familia Profesional.

04 SALIDAS PROFESIONALES

Este profesional desarrolla su actividad tanto en pequefias, medianas o
grandes empresas vitivinicolas, dedicadas a la produccion de uva, elaboracidn,
chanza y envasado de vino como en pequefias, medianas o grandes industrias
de destilados de vino, concentracion de mostos, elaboracién de vinagres
y otros productos derivados de la uva y del vino. Son trabajadores por
cuenta ajena o propia que ejercen su actividad en labores de gestidn,
direccion y supervision en dreas funcionales de recepcidn, produccion y
envasado.

Las ocupaciones y puestos de trabajo mds relevantes son los siguientes:

o Técnico vitivinicola.

o Encargado de proceso de destilacidn y rectificacion.

o Encargado de recepcidn de mostos frescos v sulfitados.

o Supervisor de columnas de destilacion y concentracion.

o Encargado de la linea de envasado de destilados, concentrados y vinagres.
o Técnico en andlisis sensorial.




